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FOOD MICROBIOLOGY (SKILL ENHANCEMENT COURSE) 
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Instructions:  
1.  All questions are compulsory. 
2.  Figures to the right indicate marks. 

પ્રશ્ન.૧ ખાધ્ય પદાર્થમા સકુ્ષ્મજીવાણનુ ુમહત્વ અને ખોરાકમાાં સકુ્ષ્મજીવાણનુી વધૃ્ધીને અસર કરતા 
પરીબળો. 

અર્વા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન.૧ ખોરાકમા આર્વણ એટલે શ?ુ આર્વણ પધ્ધતતર્ી બનતી ભારતીય ખોરાક તવશે માહહતી આપો.  

પ્રશ્ન.૨ બેકરી ઉપયોગમાાં વપરાતા સકુ્ષ્મ જીવાણ ુતવશે માહહતી આપો. 
અર્વા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન.૨ ખોરાકમા ર્તી ઝેરી અસર અને ચેપ અટકાવવા માટેના ઉપાયો.  

પ્રશ્ન.૩ ટકૂનોંધ આપો (કોઈપણ ત્રણ) 

1. ચીઝની બનાવટ. 

2. જીવાણીની ઓળખ માટેની પધ્ધતી. 
3. ફ્રુડ માઈક્રોબાયોલોજી લબેમા વપરાતા કોઈપણ બ ેસાધન. 

4. પ્રો. બાયોટીક્સ. 
5. ખોરાકમા આર્વણ. 

(૧૫) 

 

ENGLISH VERSION 

 

Q.1 Importance of micro organism in food? And discuss factor afechng in food 

microbiology. 

OR 

(10) 

Q.1 What is fermentation in food? And discuss Indian food variety by fermentation.  

Q.2 Importance of micro organism in Bakery industries. 

OR 

(10) 

Q.2 Discuss contamination of food and prevention.  

Q.3 Short note (any three) 

1. Cheese preparation. 

2. Identification process of micro organism. 

3. Discuss any two instrument use in food microbiology lab. 

4. Pasteurization process. 

5. Pro Biotics. 

6. Fermentation of food. 

(15) 

********************************* 


